
Guardando il mare
FRISELLA

Alici marinate, burrata, datterini passiti, cipolla in agrodolce
14

TRILOGIA DI TACOS
Tartare di muggine e mayo alla bottarga

•
Salmone affumicato, formaggio fresco e rapa rossa

•
Baccalà mantecato capperi e erbette

16

SPAGHETTI DI TONNO CRUDO
Bagna cauda e crumble alle nocciole

18

SPIEDO DI POLPO ALLA GRIGLIA
N’duja, alloro e limone, insalatina di sedano, patate e olive taggiasche

17

INSALATA DI SPINACINO
Formaggio Primosale, nocciole, lamponi, mela verde allo zenzeroe 

pan brioche
10

Dal bollitore
CHITARRA CACIO E PEPE E GAMBERI ROSSI E LIME

16

PICI ALLE VONGOLE POVERACCE
14

TAGLIATELLE AL RAGÙ ROMAGNOLO
12

RAVIOLI DI BURRATA
filetto di S.Marzano, cozze, melanzane, ricotta infornata e pesto di basilico

15



Inquadra il QR code e sfoglia la nostra lista dei vini

Da dividere o anche no
SPIEDINI

Gamberi, calamari e sardoncino
18

FRITTO MISTO
Gamberi, calamari e verdure

18

Contorno
INSALATA MISTICANZA

5

ERBETTE PASSATE IN PADELLA
6

Dulcis in fundo
CREME BRULÉ ALLA NOCCIOLA

CON GRANITA AL CAFFÈ
6.5

SEMIFREDDO DI CIOCCOLATO  
E SALSA AL CARAMELLO

6.5

A seconda delle disponibilita’ di stagione e/o di mercato alcuni alimenti possono essere surgelati.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni rivolgiti al personale di sala.

Coperto, pane, amore, simpatia... vista sul mare
1.5


